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Einheit/Text

untere Grenze obere Grenze

Unit/Text lower limit upper limit
Aussehen weildes, feines Pulver
Appearance white, fine powder
Geruch neutral
Odour neutral
Feuchtigkeit o
Moisture % 14,0
Asche :
Ash % in TS 1,0
EiweiB (N*6,5) o
Protein (N*6,5) %in TS 1,0
pH-Wert (10%)
pH-value (10%) 5,5 7.5
Viskositat 6% (700 cmg, 20°C) BE 450
Viscosity 6% (700 cmg, 20°C)
Starke* .
Starch % in TS 97
Fett*
Fat % in TS 0,1
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Einheit/Text untere Grenze obere Grenze

Unit/Text lower limit upper limit
Natrium* ppm 2500
Sodium
Calcium *
Calcium ppm 100
Eisen*
Iron ppm 10
Brennwert’ 400 kcal/100g

Calorific value

Mikrobiologie (ab Hersteller):
Microbiology (from manufacturer):

Gesamtkeimzahl
Total bacteria count KBE/g 10000

Hefen u. Schimmel
Yeasts and mould KBE/g 500

Enterobacteriaceae KBE/g 10

*Diese Parameter stellen nach Herstellerangaben keine garantierten Werte dar.

These parameters are according to the manufacturer’s specifications no garuanteed values.

Lagerung und Haltbarkeit/Storage and stability:

Das Produkt muss im ungeéffneten Originalgebinde an einem trockenen Platz gelagert werden, frei
von Gerlichen (Lésemittel, brennbare Stoffe, Aromastoffe...), Insekten und Nagetieren.

Unter diesen Bedingungen kann das Produkt mind. 4 Jahre gelagert werden.

This product has to be stored in the unopened original container at a dry place, away from any kind of
smells (solvents, combustible material, flavouring substances...), insects and rodents.

Under these conditions the product can be stored at least 4 years.

Kennzeichnung/Labelling:
(Reis)-Starke-Lebensmittelqualitat

Das Produkt entspricht dem Europaischen Lebensmittelrecht
Rise starch food quality

The product fulfills the European food law.

Seite 2 von 2




